
La Carta dei
DOLCI



...E PER FINIRE LA INVITIAMO A SCEGLIERE
FRA LE NOSTRE PROPOSTE DI ALTA QUALITA’

CREATE DAI MAESTRI PASTICCIERI



VENERE NERA

RUBINO 
CHEESECAKE
La croccantezza del crumble al burro 

abbraccia una delicata crema 
cheesecake con panna fresca e 
un geleè al lampone e fragola,
per una sinfonia di gusti unica.

Euro 7,00

Un gioiello alla nocciola e crema al 
cioccolato fondente, adagiata su un 
morbido Pan di Spagna al cacao con 

una golosa granella croccante di 
cioccolato al latte. Il tutto racchiuso 

in una brillante glassa al cacao con un 
prezioso decoro dorato al cioccolato 

bianco. Prodotto realizzato con pasta 
di nocciole ottenuta esclusivamente 

da “Nocciola Piemonte IGP”.
Euro 7,00
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SELVA NERA

ISPIRAZIONE 
AL MANDARINO
Esclusiva monoporzione semifredda 
con una ricca e croccante base di 
biscotto al cioccolato e una deliziosa 
crema al mandarino tardivo di Ciaculli.
Euro 7,00

Pan di Spagna al cacao con crema 
gusto vaniglia decorato con fiocchi 
di cioccolato e ciliegia amarenata.
Euro 7,00



NOTTE 
BIANCA

CROCCANTE 
ALL’AMARENA

Dessert semifreddo con crema al gusto 
vaniglia, cuore morbido all’amarena, 

decorato con mandorle caramellizzate.
Euro 7,00

Elegante semifreddo con una 
crema al cioccolato bianco e 

confettura di fichi di Calabria. 
Euro 7,00



Gelato semifreddo al torroncino decorato 
con granella di nocciole pralinate.
Euro 6,00

SEMIFREDDO AL 
TORRONCINO

Gelato semifreddo allo zabaione con 
cuore di gelato al caffé decorato 
con granella di meringa.
Euro 6,00

TARTUFO 
BIANCO

Noce di cocco ripiena con gelato al cocco.
Euro 7,00

COCCO RIPIENO



Gelato al cioccolato.
Euro 5,00

CIP CIOK
Gelato alla fragola.

Euro 5,00

HIP POP
Gelato al gusto vaniglia.

Euro 5,00

PAN DAN



Collegati e scopri il dolce mondo di Bindi

Le informazioni relative agli ingredienti, stato fisico e la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.
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Per voi selezioniamo i dessert Bindi


